ICEMATIC

@ 470 kg/ 24h

Fabricadoras de hielo Nugget / Nugget Ice Makers:

G95C - G130C - G160C - G200C - G125 - G165 - G205 - G305S - G405 - G505

usB

CARACTERISTICAS

PROGRAMMED
OZONE CYCLE

SCHEDULED
PRODUCTION

- Carcasa de acero

- Condensacion por aire o agua
- Ciclo de desinfeccion

- Tecla de control capacitiva

- Alarmas acusticas y luminosas
- Informes de alarma APPCC

- Conexion USB para actualizacion de software y

descarga de datos HACCP

- Ventilador del condensador controlado a baja

temperatura ambiente
- Produccion de hielo programable
- Analisis predictivo de fallos

- Informe sobre el rendimiento de los equipos

- Filtro de aire extraible y lavable
- Toma de aire frontal y escape

OPCIONAL

TOUCH

CONTROL

- Ciclo de desinfeccion programable con ozono

- Conexion en la nube loT

DATOS TECNICOS

BLUETOOTH

TIPO DE HIELO

G505

G505 ALLGAS
400/50/3
Nugget Ice Makers

WI-FI
S

RESIDUAL

WEIGHT ICE
WATER
PESO
CONTENUTO
GHIACCIO
ACQUA
f“\ \
4 Cubetto
(] mesw  11g 8%
] 15.8x 15x 7.7mm
PRODUCCION DE HIELO / kg/24h
Ibs/24h
Refrigeracion por aire *
Temp. Aria
R Temp. Acqua /Water Temp.
Air Temp.

. 10° 15° 21° 32°
DEPOSITO C/F | gpe  s°  70°  90°
MG405(KBM405) 10° 470 444 435 395
MG505(KBM505) 50° 1036 979 959 87
MB500-700-1000 21 440 420 408 360
MC140-320-620

70° 970 926 899 793
32° 378 365 350 310
DIMENSIONES 90° 833 804 77 683
LxP xH (mm) 38° 340 328 314 284
100° 749 723 692 626
H 668 x 668 x 709
Refrigeracion por agua ‘~
!L»{ 750 x 727 x 855 .
Temp. Aria
R Temp. Acqua /Water Temp.
Air Temp.
10° 15° 21° 32°
oc / oF ] 0 0 0
TENSION 50 59 70 20
0
400/50/3 ;(c))o 429 40; 394 356
230/50/1 946 89 868 85
21° 420 398 385 352
70° 926 877 849 776
32° 400 385 370 339
GAS 90° 882 849 815 747
R290 38° 367 354 339 308
GWP 3 100° 809 780 747 679

gpc E. i @
c |

cond comp.W ABS.W Fuse Kwh/100Kg I/h Kg Kg
G505 AG 400/50/3N 2778 1650 16 15.7 15.8 103 12
G505 AG 400/50/3N ‘:‘V-' 2778 1500 16 13.8 104.3 103 12
G505 AG 220-240/50/1N * 2778 1650 16 15.7 15.8 103 12
G505 AG 220-240/50/1N * 2778 1500 16 13.8 104.3 103 12
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ICEMATIC

@ 470 kg/ 24h

Fabricadoras de hielo Nugget / Nugget Ice Makers:
G95C - G130C - G160C - G200C - G125 - G165 - G205 - G305S - G405 - G505

DIMENSIONES

GRAPE

G505 ALLGAS
400/50/3
Nugget Ice Makers
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MyICE

Permite controlar y supervisar las maquinas de hielo directamente desde un smartphone / Allow control and

e o o g

monitoring of ice makers directly from smartphone

o il
"
A = 504
2 @ %007_npE288 b aisikesd
b, n the 3 el
)/’ Google Play g o
N N J

Condiciones de funcionamiento

CONTROL TACTIL

CCCCC

Botén capacitivo de espera / inicio

(LED con colores que cambian continuamente
de blanco a rojo)

Min Max
Temp. Ambiente 10°C 40°C
Temp. Agua Hielo 5° 35°

Prensa. Agua 1 Bar (14psi) 10 Bar (140psi) Calor expulsado Ha7TTW
Conductividad del agua 20 microS 500 microS Volumen de aire 1200 m3/h
Alimentacién -10% +10%
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