ICEMATIC

) 80 kg/ 24h

Machines a glacons a palettes / Palette Ice Makers:

K 23 - K23n - K25 - K30 - K36 - K45 - K50 - K62 - K80 - K95 - K150

RAINBOW usBe PROGRAMMED SCHEDULED
TECHNOLOGY OZONE CYCLE PRODUCTION

CARACTERISTIQUES

- Coque en acier

- Condensation a air ou a eau

- Cycle de lavage

- Production de glace programmable

- Touche de contréle capacitive

- Alarmes acoustiques et lumineuses

- Rapports d'alarme HACCP

- Régulation du niveau de la glace du réservoir
- Connexion USB pour mise a jour du logiciel et

coco

K80

K80 ALLGAS
220-240/50/1
Palette Ice Makers

TOUCH BLUETOOTH WI-FI @} SAFE ICE
CONTROL

TYPE DE GLACE

WEIGHT ICE
PESO
GHIACCIO

PCS/CYCLE
PZ/CICLO

Cubetto
o' CAVO 80-95 60 21 g

‘/ 29x 41x 32.5mm

téléchargement des données HACCP ICEMEBIE PRODUCTION DE GLACE kg/24h
- Ventilateur de condenseur contrélé a basses Ibs/24h
températures ambiantes
- Analyse prédictive des défaillances Refroidissement a air
- Rapport de performance de I'équipement
Temp. Aria
) Temp. Acqua /Water Temp.
Air Temp.
OPTIONNEL oc /oF 10° 15° 21° 32°
- Cycle de désinfection programmable a I'ozone ! 50° 59° 70° 920°
- Traitement nanotechnologique de I'évaporateur avec 10° 80 77 74 65
Rainbow technology BAC DE STOCKAGE 50° 176 170 163 143
- Connexion cloud loT
o 21° 73 7 68 60
- Kit pieds T00mm 36 kg
0
1714 pcs 70 161 156 150 132
32° 57 56 54 48
90° 126 123 19 106
DIMENSIONS 38° 47 46 4t 40
Lx P xH (mm) 100° 104 101 97 88
H 700 x 585 x 956 Refroidissement a eau
.a.—
Temp. Aria
Q\J 760 x 640 x 1050 . Temp. Acqua /Water Temp.
Air Temp.
10° 15° 21° 32°
OC DF
/ 50° 59° 70° 90°
VOLTAGE 10° 81 78 75 66
]
220-240/50/1 50 179 172 165 145
220/60/1 21° 77 75 70 64
70° 170 165 154 141
32° 74 72 68 61
90° 163 159 150 134
CAZ 38° 70 68 64 56
R290 100° 154 150 141 123
GWP 3
DONNEES TECHNIQUES
§i S5 N W
32C
-“C L ¥
cond comp.W ABS.W Fuse Kwh/100Kg I/h Kg Kg
K80 AAG 220-240V/IN/50Hz * 1054 510 10 19.8 6.57 56 65
K80 W AG 220-240V/IN/50Hz ‘z 1054 450 10 121 52.6 56 65
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ICEMATIC

(7]) 80 kg/ 24h

Machines a glacons a palettes / Palette Ice Makers:
K 23 - K23n - K25 - K30 - K36 - K45 - K50 - K62 - K80 - K95 - K150

coco

K80

K80 ALLGAS
220-240/50/1
Palette Ice Makers

DIMENSIONS
. . Entrata acqua condensatore ad
Vista frO!’ltale Vista laterale acqua / Water inlet connection
Front view Lateral view water condensation OPTIONAL 3/4"G
700mm [27 1/2"] Splfrz;z 'S':;’:;Z 585mm [23"]
150 mm Ingresso alimentazione
i % elettrica
[7] — Electrical cable supply
=
Em 8 N Attacco scarico acqua
o 3 E @ Water outlet connection
2 E S @ 20 mm
£ £ ee]
& g
8 @ Uscita acqua condensatore ad
o @ acqua/Water outlet connection
§ = lllll water condensation @ 20 mm
® >,
£ £
£ E LJ Attacco entrata acqua
© ® Water inlet connection
50mm [2'] 600mm [23 1/2"] 50mm [2'] 3/4"G
101mm [4] 420mm [16 1/2" 64mm [2 1/2"]
Vista superiore
Top view Soasiolib Back View Sehuko ol
; ; chuko plu
pazio libero 174mm [6 3] Vista Posteriore r piug
Free space Spina schuko
50 mm 124 mm [5°]
64mm [2 1f7] C
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700mm [27 1/2'] P~ H

MyICE

e

LA
47 mm [1 134/[167]

70{mm [2 3J47]

Permet de contréler et de surveiller les machines a glacons directement dans le smartphone / Allow control
and monitoring of ice makers directly from smartphone
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Conditions de fonctionnement
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Min Max
Temp. Ambiante 10°C 40°C
Temp. Eau Glace 5° 35°

Press. de I'eau

1 Bar (14psi)

10 Bar (140psi)

Conductivité de l'eau

20 microS

500 microS

Alimentation électrique

-10%

+10%

PANNEAU DE CONTROLE TOUCH

CCCCC

Touche Capacitive Stand-by / Start
(LED a variation continue des couleurs du blanc
au rouge))

Chaleur expulsée 1537 W

Volume d'air 500 m3/h
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